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ZAPYTANIE OFERTOWE
SPRAWA Nr 294/ZP-podprogowe/5WSzKzP – SPZOZ/2025
 A. ZAMAWIAJĄCY:

5 Wojskowy Szpital Kliniczny z Polikliniką – Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej 30 – 901 Kraków, ul. Wrocławska 1–3, tel. (12) 630-80-57, tel.: (12) 630-80-59, REGON: 351506868, NIP: 677-20-81-964. Godziny urzędowania: pn. – pt: 7:30 – 15:05.
B.
PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA:
1. Przedmiotem postępowania jest: USŁUGA CATERINGOWA W DNIACH 15 – 16 STYCZNIA 2026, zgodnie z załącznikiem nr 1.
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych, 
C.
OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT:
1. Oferent ma prawo złożyć tylko jedną ofertę.

2. Oferent ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.

3. Ofertę należy złożyć w formie skanu lub innym formacie, opatrzonego tradycyjnym podpisem lub podpisem elektronicznym.

D.
TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA.
Zamówienie realizowane będzie w dniach 15-16 stycznia 2026 r.
E.   DOKUMENTY I OŚWIADCZENIA NIEZBĘDNE DO PRAWIDŁOWEGO ZŁOŻENIA OFERTY:
1. Wypełniony we wskazanych miejscach FORMULARZ OFERTOWY według załącznika nr 1,
2.   Pełnomocnictwo umocowujące pełnomocnika – w przypadku składania oferty przez pełnomocnika, co najmniej w zakresie podpisania oferty w postępowaniu, o ile nie wynika z innych dokumentów załączonych przez Oferenta, 
3.  Oświadczenie Wykonawcy z listą firm na rzecz, których Wykonawca świadczył usługi.
F. WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

O zamówienie mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu z postępowania w okolicznościach, o których mowa w art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego.
G.   INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z OFERENTAMI. 
Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Oferenci przekazują mailowo. Każda ze stron na żądanie drugiej, niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień lub informacji. zagadnienia merytoryczne i formalne, adres e-mail: zam@5wszk.com.pl 
H. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ.
Oferent jest związany ofertą przez okres 30 dni (trzydziestu dni) od upływu terminu składania ofert.
I.MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT.
Ofertę należy złożyć e-mailem: zam@5wszk.com.pl
do dnia 05.01.2026 roku do godz. 12:00
J. KRYTERIA WYBORU OFERT
Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował następującymi kryteriami: Cena – 100%.

W zakresie kryterium „CENA” - 100 pkt - otrzyma oferta z najniższą ceną brutto, pozostałym Wykonawcom przyznana zostanie odpowiednio mniejsza liczba punktów, określona na podstawie następującego wzoru:
najniższa wartość brutto spośród wszystkich ofert podlegających ocenie 

	ilość punktów = --------------------------------------------------------------------------------- x
	                   100 x 100 %


wartość brutto oferty badanej

K. INFORMACJE O TRYBIE DOKONYWANIA OCENY OFERT.
1. Wraz z zawiadomieniem o wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający przesyła Oferentowi e-mailem wzór umowy.

2. Oferent podpisuje wzór umowy i przesyła wraz z kopią odpisu z właściwego rejestru Zamawiającemu w terminie 3 dni roboczych.

3. Zawarcie umowy następuje w formie pisemnej z chwilą jej podpisania przez Zamawiającego
L.ZASTRZEŻENIA
a/Zamawiający zastrzega sobie uprawnienie do odwołania postępowania lub zmiany jego warunków, unieważnienia postępowania w całości lub części, także po jego zakończeniu bez podania przyczyn.

b/Adres strony internetowej, na której jest dostępne Zapytanie ofertowe wraz z załącznikami i inne informacje dotyczące postępowania : https://5wszk.com.pl/zamowienia (Zakładka Zamówienia do 130 000 zł)

c/ O
wyniku
postępowania
Zamawiający
powiadomi
Wykonawcę
uczestniczącego w postępowaniu oraz zamieści informację na swojej stronie internetowej : https://5wszk.com.pl/zamowienia (Zakładka Zamówienia do 130 000 zł) 

M. KLAUZULA RODO 

Zamawiający informuje, że: 

1. Administratorem danych osobowych udostępnionych w ramach postępowania jest Zamawiający.

2. Kontakt do inspektora ochrony danych osobowych: adres e-mail: rodo@5wszk.com.pl, pisemnie na adres Zamawiającego: 5 Wojskowy Szpital Kliniczny z Polikliniką SP ZOZ w Krakowie, ul. Wrocławska 1-3, 30-901 Kraków.

3. Dane osobowe przetwarzane będą w związku z koniecznością wypełnienia obowiązku prawnego ciążącego na zamawiającym, w celu związanym z niniejszym postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego tj. zgodnie z art. 6 ust. 1 lit. c) rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE („RODO”) w zw. z ustawą z dnia 11 września 2019 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2019, poz. 2019) („PZP”);

4. w razie realizacji zamówienia publicznego dane osobowe przetwarzane będą w celu wykonania umowy tj. zgodnie art. 6 ust. 1 lit b) RODO.

5. Odbiorcami danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 PZP(na zasadzie analogii) oraz odpowiednie organy kontrole w zakresie ich kompetencji; 

6. dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp (na zasadzie analogii), przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy. Dane te mogą być przechowywane przez okres dłuższy niż wskazany, o ile wynika to z ustawy z dnia 14 lipca 1983 r. o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 217 z późn. zm.) i przepisów wykonawczych do tej ustawy. 

7. Obowiązek podania danych osobowych jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy PZP ( i na zasadzie analogii stosowanym w niniejszym postępowaniu), związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy PZP (na zasadzie analogii stosowanym w niniejszym postępowaniu),; 

8. w odniesieniu do danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany. 

9. Prawa osób których dane są przetwarzane:

· prawo dostępu do danych osobowych;

· prawo do sprostowania danych osobowych (Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania)

· prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego); 

10. prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy;

11. nie przysługuje Pani/Panu:

· prawo do usunięcia danych osobowych;

· prawo do przenoszenia danych osobowych;
· prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania danych osobowych jest konieczność wypełnienia obowiązku prawnego ciążącego na zamawiającym lub wykonanie umowy.

ZAŁĄCZNIKI: 
ZAŁĄCZNIK NR 1 – Formularz ofertowy
ZAŁĄCZNIK NR 2 –Wzór umowy
ZAŁĄCZNIK NR  1

FORMULARZ OFERTOWY

(miejscowość i data)
(nazwa i siedziba Oferenta)
tel.: 

e-mail : 

REGON : 

NIP : 




5 Wojskowy Szpital Kliniczny z Polikliniką




Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej




ul. Wrocławska 1-3, 30-901 Kraków
Składamy ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia na: USŁUGA CATERINGOWA W DNIACH 15 – 16 STYCZNIA 2026 i oferujemy realizację zamówienia zgodnie z wymogami, warunkami i terminami określonymi w Zapytaniu Ofertowym. 
	LP
	Szczegółowa nazwa przedmiotu zamówienia

(charakterystyka, wymiary  itp.)
	Ilość osób
	kwota netto

za osobę
	wartość netto
	podatek VAT [%]
	wartość brutto

	1.
	menu przerwy kawowej: kawa, herbaty bez limitu do wyboru, dodatki (cukier, mleko, mleko bez laktozy, cytryna) , napoje zimne: woda gazowana/niegazowana po 1 szt. , sok po 1 szt. Na osobę czarna porzeczka/jabłko, suche przekąski: ciasteczka koktajlowe, mini drożdżówki, mini deserki różne (cena zawiera: obsługę, zastawę, stoliki koktajlowe okrągłe)
	360
	
	
	
	

	2.
	menu obiadowe: dwie zupy w tym jedna wegeteriańska, dwa zestawy drugiego dania do spożywania na stojąca w tym jedno wegeteriańskie  (cena zawiera: obsługę, zastawę, stoliki koktajlowe okrągłe)
	360
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	


Cena netto: ………………………………………słownie ……………..…………………………………..

Cena brutto: ………………………………………słownie ………………………………………………..

1. Zamówienie realizowane będzie w dniach 15 – 16 stycznia 2026 r. 
2. Oświadczamy, iż w pełni akceptujemy wzór przyszłej umowy wraz z zasadami płatności w niej określonymi,
3. Oświadczamy, iż nie podlegamy wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 pkt 1-6 Pzp oraz na podstawie art. 7 ust.1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego.
4. Do oferty załączamy następujące dokumenty: 

       Załącznik nr 1- Formularz ofertowy,

       Załącznik nr 2- Wzór umowy.

5. Oferta zawiera łącznie …. …ponumerowanych zapisanych stron.
…………………………………………….
                                                                                                          (podpis, pieczęć imienna osoby)
	ZAŁĄCZNIK NR 2
WZÓR UMOWY
UMOWA Nr

/ZP-podprogowe/2025
zawarta w dniu 



w Krakowie pomiędzy 5 Wojskowym Szpitalem Klinicznym z Polikliniką – Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej w Krakowie z siedzibą przy ul. Wrocławskiej 1-3, 30-901 Kraków, zarejestrowanym w Sądzie Rejonowym dla Krakowa – Śródmieście Wydział XI Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000032272, REGON: 351506868, NIP: 677-20-81-964 zwanym dalej Zamawiający, reprezentowanym przez:




	a




	zwanym dalej Wykonawcą, reprezentowanym przez:




	W wyniku przeprowadzonego postępowania w trybie zapytania ofertowego prowadzonego zgodnie z regulaminem postępowania w sprawie udzielenia oraz zawierania umów na dostawy, usługi i roboty budowlane nie objęte ustawą Prawo zamówień publicznych z dnia 11 września 2019 roku, a także w związku z wyłonieniem najkorzystniejszej oferty, Strony postanowiły, co następuje:

	§ 1
Przedmiotem niniejszej umowy jest:

	ŚWIADCZENIE USŁUGI CATERINGOWEJ 

	zgodnie z załącznikiem nr 1 formularzem ofertowym.

	§ 2
1. Za wykonanie i dostarczenie przedmiotu zamówienia Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie w następującej wysokości: 

a) Dzienna stawka za jeden obiad (dwudaniowy wraz z napojem), obejmująca wszystkie koszty przygotowania i dostarczenia posiłków dla uczestników szkolenia, wynosi ………………… zł brutto za jedną osobę (słownie: ………………………………………………………………………). 

Przy liczbie 360 osób (2 dni po 180 osób dziennie) łączna wartość wynosi ………………… zł brutto (słownie: ………………………………………………………………………), co stanowi maksymalną wysokość zobowiązania Zamawiającego w tym zakresie. 

b) Dzienna stawka za jedną przerwę kawową, obejmująca wszystkie koszty przygotowania i dostarczenia dla uczestników szkolenia, wynosi ………………… zł brutto za jedną osobę (słownie: ………………………………………………………………………). 

Przy liczbie 360 osób (2 dni po 180 osób dziennie) łączna wartość wynosi ………………… zł brutto (słownie: ………………………………………………………………………), co stanowi maksymalną wysokość zobowiązania Zamawiającego w tym zakresie. 

c) Łączne wynagrodzenie za wykonanie całego przedmiotu umowy, stanowiące sumę kwot, o których mowa w lit. a) i b), nie przekroczy kwoty:

………………… zł netto (słownie: ………………………………………………………………………),

………………… zł brutto (słownie: ………………………………………………………………………),
2. Koszty dojazdu oraz wszelkie inne koszty związane z realizacją przedmiotu umowy ponosi Wykonawca i są one wliczone w wynagrodzenie, o którym mowa w ust. 1. 

3. Podstawą do wystawienia faktury/rachunku będzie podpisany przez Wykonawcę oraz uprawnionego przedstawiciela Zamawiającego protokół zdawczo-odbiorczy potwierdzający prawidłowe wykonanie usługi. 

4. Wynagrodzenie Wykonawcy zostanie ustalone na podstawie faktycznej liczby wydanych posiłków oraz przerw kawowych, zgodnie ze stawkami określonymi w ust. 1, z zastrzeżeniem, że nie przekroczy ono maksymalnych kwot wskazanych w ust. 1 lit. a–c. Zapłata nastąpi na podstawie prawidłowo wystawionej i doręczonej Zamawiającemu faktury VAT/rachunku, w terminie do 60 dni od dnia zakończenia realizacji usługi. 

5. Zamawiający dopuszcza rozliczenia na podstawie faktur częściowych. 

6. Wystawienie faktury za dany miesiąc, jak i faktur częściowych następuje każdorazowo na podstawie protokołu odbioru przedmiotu zamówienia za faktycznie dostarczone i wydane zestawy. 

7. Zamawiający zobowiązuje się dokonać zapłaty należności przelewem na konto Wykonawcy podane na fakturze/rachunku.

	§ 3
Usługa będzie świadczona w dniach 15-16.01.2026 r. w Klubie 6 Brygady Powietrznodesantowej przy ul. Zyblikiewicza 1, w Krakowie zgodnie z Zapytaniem Ofertowym, stanowiącym integralną część niniejszej umowy.
§ 4
1. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji usługi cateringowej w postaci przerwy kawowej oraz obiadu, zgodnie z zapisami Zapytania Ofertowego.
2. Na usługę, o której mowa w §1, składa się przygotowanie i dostarczenie posiłków w postaci obiadu oraz przerwy kawowej w każdy dzień szkolenia (obiady dostarczane w jednorazowych pojemnikach wraz z kompletem jednorazowych sztućców: łyżka, widelec, nóż).

3. Nadzór nad wykonaniem usługi ze strony Wykonawcy będzie sprawował/a:……………………………………………

§5
1.
Wykonawca zobowiązany jest do świadczenia usługi, o której mowa w §1, zgodnie z poniższymi parametrami:

1.
Usługa cateringowa – przerwa kawowa obejmuje:

a) gorącą kawę z ekspresu oraz gorącą herbatę – bez limitu, cukier, mleko, mleko bez laktozy, cytrynę w wystarczającej ilości (niedopuszczalne są sztuczne zabielacze imitujące mleko/śmietankę),

b) soki (czarna porzeczka/jabłko) – minimum 0,2 l na osobę oraz wodę mineralną niegazowaną – minimum 0,2 l na osobę,

c) ciasteczka koktajlowe, mini drożdżówki, mini deserki (np. szarlotka, sernik, strucla, ciastka) – co najmniej 100 g na osobę,

d) przygotowanie, dowóz, serwis oraz utrzymanie porządku w miejscu serwowania przerwy kawowej, w tym odbiór naczyń/opakowań po zakończonym serwisie.

2.
Usługa cateringowa – pełnowartościowy posiłek w formie obiadu dwudaniowego wraz z napojem, obejmujący:

a) zupę (co najmniej 300 ml na osobę) lub zupę wegetariańską (co najmniej 300 ml na osobę),

b) drugie danie zawierające: ziemniaki lub ryż lub makaron lub kaszę, mięso lub rybę, surówkę lub gotowane jarzyny albo danie jarskie, np. naleśniki z dodatkami, pierogi z serem lub kapustą, kluski z sosem,

– gramatura zestawów obiadowych:

• danie mięsne lub rybne – minimum 170 g,

• ziemniaki, kasza, ryż, makaron – minimum 170 g,

• surówka lub jarzyny gotowane – minimum 150 g,

• danie jarskie lub półmięsne – minimum 400 g,

c) napój (np. kompot, woda, sok) – od 200 ml do 500 ml na osobę.

2.
Usługa musi spełniać następujące wymogi:

a) posiłki nie mogą być przygotowywane z produktów głęboko mrożonych ani typu instant,

b) posiłki nie mogą się powtarzać w skali realizacji usługi,

c) obiady powinny być urozmaicone i przygotowane z zachowaniem odpowiednich wartości odżywczych,

d) każdy obiad składa się z zupy, drugiego dania oraz napoju,

e) Wykonawca dostarcza posiłki własnym transportem, na własny koszt i odpowiada za ich podanie.

3.
Wymogi dotyczące obiadu i przerwy kawowej muszą być zgodne z Zapytaniem Ofertowym.

4.
Wykonawca zapewni serwetki papierowe.

5.
Posiłki będą dostarczane w pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczających przed wylaniem i wychłodzeniem.

6.
Wykonawca zobowiązany jest zapewnić temperaturę posiłków:

– zupy: 75°C (+/- 3°C),

– drugiego dania: 65°C (+/- 3°C).

7.
Wykonawca zapewnia, że osoby mające kontakt z żywnością posiadają aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne zgodnie z obowiązującymi przepisami.

8.
Transport żywności musi odbywać się w warunkach zapewniających bezpieczeństwo sanitarne.

9.
Zamawiający najpóźniej do godziny 9:00 w dniu realizacji usługi poinformuje Wykonawcę o liczbie posiłków, w tym diet specjalistycznych.

10.
Przerwy kawowe muszą być przygotowane w ilości umożliwiającej korzystanie z nich przez cały dzień szkoleniowy.

11.
Przerwy kawowe będą dostarczane na godzinę 9:00, a obiady w godzinach 12:00–14:30, z możliwością zmiany godzin przez Zamawiającego.

12.
Wykonawca zapewni pełną obsługę, sprzęt, dowóz oraz utrzymanie porządku.

13.
Wykonawca przedstawi Zamawiającemu jadłospis. Diety specjalistyczne będą realizowane bez dodatkowego wynagrodzenia.

	§ 6
1. Za realizację usługi niezgodnie z umową Zamawiający może naliczyć karę umowną w wysokości 500 zł za każde naruszenie.

2. Trzykrotne naruszenie uprawnia Zamawiającego do wypowiedzenia umowy ze skutkiem natychmiastowym.

3. Zamawiający może dochodzić odszkodowania ponad wysokość kar umownych.
§ 7

Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania przepisów prawa, wymogów Sanepidu oraz do stosowania zasad HACCP.

§ 8

W przypadku wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonywanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający  może odstąpić od realizacji Umowy w ciągu 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

§ 9

1. Strony umowy mogą w każdym czasie rozwiązać umowę, za porozumieniem Stron.

2. Zamawiający  zastrzega prawo odstąpienia od umowy w przypadku wykonania usługi w sposób niezgodny z zapisami umowy, 

3. Oświadczenie o odstąpieniu powinno zostać złożone w ciągu 30 dni od powzięcia w/w wiadomości.
§ 10

Strony umowy ustalają, iż w stosunku do Zamawiającego wyłącza się możliwość zbycia wierzytelności wynikających z tej umowy, bez pisemnej zgody Ministra Obrony Narodowej.

§ 11

1.
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

2.
Sądem właściwym do rozwiązania sporów wynikających z wykonywania niniejszej umowy, jest sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego

§ 12

1. Osobą odpowiedzialną za realizację Umowy ze strony Zamawiającego jest:...........................................

2. Osobą odpowiedzialną za realizację Umowy ze strony Wykonawcy jest:...........................................

§ 13

1.
Umowę sporządzono w dwóch egzemplarzach, po jednym dla każdej ze Stron umowy.

2.
Umowa wchodzi w życie z dniem podpisania jej przez obie Strony

3.
Podstawa prawna i zasady przetwarzania danych osobowych w ramach niniejszej umowy zawiera Klauzula Informacyjna udostępniona Sprzedającemu w pkt. ……….. Zapytania Ofertowego.

ZAMAWIAJĄCY                                                                                                                           WYKONAWCA
…………………….

Główny Księgowy
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